
Die „schwarze Zunft“ des 
Schmiedens hat die Geschichte 
der Region Eisenstraße NÖ und 
die Geschichte von Ybbsitz im 
Besonderen geschrieben. Bis 
heute tragen Technologien der 
Metallverformung die Innovation 
in vielen regionalen Betrieben.

„Schmieden in Ybbsitz“ ist über die 
Jahrhunderte lebendig geblieben 
und wurde 2010 auf die nationale 
Liste des „Immateriellen Welt­
kulturerbes der Unesco“ aufge­
nommen. Die Tradition lebt, wird 
weiterentwickelt und täglich neu 
interpretiert. 

Schmieden wird im FeRRUM Ybbsitz lebendig. 
Interaktive Erlebnisinseln eröffnen einen Zugang 
zum Thema „Metalle und Metallverarbeitung“.

Faszination und Facettenreichtum der Eisen­
verarbeitung werden hier spürbar, sichtbar und 
nachvollziehbar. Das internationale Schmiede-

Netzwerk, das sich von Ybbsitz aus 
über alle Länder spannt, stellt 
sich hier eindrucksvoll dar. 

Metall fasziniert: Nichts 
dokumentiert dies besser 

als das „FeRRUM – 
die welt des 
eisens“.FeRRUM – welt des eisens

Tourismusbüro
A 3341 Ybbsitz · Markt 24
T +43 (0) 74  43 / 85  300
info@ferrum-ybbsitz.at
www.schmieden-ybbsitz.at
www.ybbsitz.at

Öffnungszeiten
ganzjährig geöffnet
1. April bis 31. Dezember
Montag von 13 bis 17 Uhr
Di bis Fr von 9 bis 17 Uhr 
Samstag von 9 bis 16 Uhr
Sonntag von 10 bis 16 Uhr
1. Jänner bis 31. März siehe 
www.schmieden-ybbsitz.at

Eintritt
Erwachsene 6,80 
Ermäßigungen für  
Gruppen, Kinder, Schüler,  
Familien; NÖ-Card

FeRRUM und das Schmiedezentrum Ybbsitz: Die ganze Welt 
des Eisens in den interaktiven Erlebnisinseln des historischen 
Hauses am Marktplatz und die gelebte Praxis der Schmiedekultur 
in den Hämmern und Schauobjekten, Festen und Aktivitäten an 
der Schmiedemeile !

Impressum
Medieninhaber und Herausgeber Marktgemeinde Ybbsitz mit Unterstützung von Mostviertel 
Tourismus GmbH   Layout Atteneder Grafik Design   Text Leo Lugmayr   Fotos weinfranz, 
Stixenberger, Lugmayr, Schwarz-König, Zögl, Kronsteiner   Druck Direkta, Linz · 2020

Donau Danube
Linz

Salzburg

Graz

Klagenfurt

InnsbruckBregenz

Eisenstadt

Nieder-
österreich

Wien

St. Pölten
Deutschland
Germany

Italien
Italy

Schweiz
Switzerland Slowenien

Slovenia

Ungarn
Hungary

Slowakei
Slovak Republic

Tschechien
Czech Republic

Donau

˘ Linz

Wien ÷

Steirische Eisenstraße — Eisenserz

˛ O
be

rö
st

er
re

ich
isc

he
 E

ise
ns

tra
ße

 | ̨S
te

yr

˘ Windischgarsten

Admont —

Leoben

St. Valentin

Aschbach-Markt

St. Peter/Au

Stadt Haag

Steyr

Oberösterreichische
Eisenstraße

Ybbs/Donau

Pöchlarn
Melk

Weyer Markt

Altenmarkt/St. Gallen

Großreifling

Hieflau Steirische
Eisenstraße

Eisenerz

Enns

Annaberg

Puchenstuben

Mitterbach/Erlaufsee

Mariazell

Seitenstetten

Amstetten

Allhartsberg

Haag

St. Valentin
Enns

Oed

Amstetten-West

Amstetten-Ost

Ybbs

Pöchlarn

Melk

Waidhofen/
Ybbs

Sonntag-
berg

Wolfpassing

Reinsberg

Randegg

Steinakirchen/
Forst

St.Leonhard/
Walde

Petzenkirchen
Neumarkt/

Ybbs

Wieselburg
Land

Scheibbs
St. Anton/
Jeßnitz

Lunz/See

Gaming

Gresten

Opponitz

Ybbsitz

St. Georgen/
Reith

Gresten-
Land

Hollenstein/
Ybbs

Göstling/Ybbs

Lassing

Lackenhof

Purgstall/Erlauf

Wang

Bergland

Wieselburg

Eisenstraße-Ort Ort

Autobahn AbfahrtEisenstraße Straße Bahn

Kulturpark Eisenstraße

Eisenstraße-Ort Ort

Autobahn AbfahrtEisenstraße Straße Bahn

Eisenstraße Niederösterreich
A 3270 Scheibbs · Neubruck 2/1
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Europäischer Landwirtschaftsfonds für die
Entwicklung des ländlichen Raumes:
Hier investiert Europa in die ländlichen Gebiete.

Schmieden in Ybbsitz
&  FeRRUM – welt des eisens
Das FeRRUM-Erlebnismuseum 
an der Eisenstraße Niederösterreich

www.schmieden-ybbsitz.at



Schmiedemeile
Schmieden, Köhlerei und Schleifen be­
gleiten den Wanderer an der „Schmiede­
meile“. Schauschmiede-Vorführungen 
geben Einblick in die Welt der Hammer­
herren, der sogenannten „Schwarzen 
Grafen“. Faszinierend und voller Wunder 
auch für Familien.

Die Erlebniswelt
Museum und Themensammlung: Das 

„FeRRUM – die welt des eisens“ ist 
nach moderner Museumspädagogik 
aufbereitet und schafft einen einzig­
artigen Zugang zur Metallverarbeitung.

Tauchen Sie ein in eine Welt, die das 
„Gestern“ mit dem „Morgen“ verbindet !

Im Festsaal
Für Hochzeiten, Tagungen, Symposien, 
Firmenfeiern aber auch private Feste 
stellt das FeRRUM ein stimmiges 
Ambiente dar. Das FeRRUM-Team 
reagiert gerne auf Ihre Wünsche und 
Ansprüche. 
Die lokale Gastronomie assistiert 
mit hochwertigem Catering.

Ferraculus
Thematische Führungen schneidern wir 
gerne für Ihre individuellen Ansprüche 
zurecht. Ob für Familien, Senioren, 
Fachpublikum oder Spontan-Besucher, 
wir haben für alle das richtige Programm. 

Auf Kinder und Junggebliebene wartet 
der Ferraculus mit seiner Schatzkiste.

Sonderausstellungen
Ausgehend von seinen geschichtlichen 
Sammlungen bietet der historische 
Trakt des FeRRUM ein Podest für 
Schauen, Märkte und Präsentationen.

Stets wechselnde Sonderausstellungen 
rücken regionale Besonderheiten und 
Ybbsitzer Betriebe in den Fokus.

„Bring was mit !“
Im „shopFeRRUM“ wird fündig, wer 
außergewöhnliche Präsente sucht, die 
Tiefe und Regionsbezug haben.

Stöbern Sie im stets nach Jahreszeiten 
gut sortierten Qualitätsangebot !  
Es lohnt sich: Ideenreichtum kommt 
nicht von der Stange.

... der Panoramahöhenweg
Glücklich sein und mit der Seele 
baumeln. Ybbsitz ist eingebettet 
in eine zauberhafte Landschaft, 
die sich entlang des Panoramahöhen­
wegs vom Blütenmeer der Most­
viertler Streuobstwiesen über das 
Ybbstal bis zu den schroffen Felsen 
der Kalkalpen erstreckt.

� www.panoramahoehenweg.at

Hammertakt
Feiern wie die Feste fallen: Ob  
während der jährlichen „Schmiede­
weihnacht“, dem Schmiedetreffen 

„Ferraculum“ oder bei verschiedensten 
Schmiedekursen:  
In Ybbsitz versteht man es, den Tag 
zum Fest und das Fest zum Event zu 
machen.

... und der 
Hochgenuss
FeRRUM- und Eisen­
straße-Wirte kredenzen 
Köstlichkeiten aus 
ursprünglicher Tradition 
und moderner Kreativ-
Küche. 
Es eröffnet sich die kuli­
narische Welt: Ybbstal-
Forelle, Schmiede-Pfandl, 
Schafkäse, Bauern­
krapfen und feiner 
Birnenmost.

Um Ybbsitz herum ...


